
Margherita
Sauce tomate maison, Mozza Fior Di Latte, basilic frais
Homemade tomato sauce, Fior di Latte mozzarella, fresh 
basil

Regina delle Alpi
Sauce tomate maison, Mozza Fior Di Latte, 
champignons, jambon blanc, origan, olives noires
Homemade tomato sauce, Fior di Latte mozzarella, 
mushrooms, ham, oregano, black olives

Crème de truffe maison, Mozza Fior Di Latte, tomates 
cerises, roquette, huile de truffe  

tomatoes, arugula, salad, truffle oil

Quattro Formaggi
Sauce tomate maison, mozzarella fior di latte, chèvre,  
gorgonzola, reblochon, olives noires
Homemade tomato sauce, Fior di Latte mozzarella, 
Goat cheese, Gorgonzola, Reblochon cheese, black olives

Capri
Sauce tomate maison, mozzarella fior di latte, chèvre,  
miel, tomates cerises confites, noix
Homemade tomato sauce, Fior di Latte mozzarella, 
Goat cheese, honey, slow-roasted cherry tomatoes, walnuts.

, 
Bambino

     Petite Margherita (jusqu’à 10 ans)
Kids' Small Margherita (up to 10 years old)

15€

18 €

29 €

19 €

19€

12€

Pancetta & Burrata   
Sauce tomate maison, Mozza Fior Di Latte, burrata
pesto, pancetta, roquette, tomates cerises confites
Homemade tomato sauce, Fior di Latte mozzarella, burrata
pesto, pancetta, arugula, slow-roasted cherry tomatoes

Diavola
Sauce tomate maison, Mozza Fior Di Latte, spianata 
piccante, gorgonzola, olives noires
Homemade tomato sauce, Fior di Latte mozzarella, spicy 
spianata salami, gorgonzola, black olives

Napoli Alta
Sauce tomate maison, Mozza Fior Di Latte, filets 
d’anchois, câpres
Homemade tomato sauce, Fior di Latte mozzarella, anchovy 
fillets, capers

Pancettino
Sauce tomate maison, mozzarella fior di latte, pancetta,
champignons, crème de pistache 
Homemade tomato sauce, Fior di Latte mozzarella, pancetta, 
mushrooms, pistachio cream

Alpina
Base crème, Mozza Fior Di Latte, reblochon, speck, 
oignons confits 
Cream base, Fior Di Latte mozzarella, Reblochon cheese, speck, 
caramelized onions

Calzone
Sauce tomate maison, Mozza Fior Di Latte, jambon blanc,  
champignons, œuf 
 Homemade tomato sauce, Fior Di Latte mozzarella, ham 
mushrooms, egg

 

25€

18 €

16€

22€

 20 €

20€

Planche de charcuterie italienne  
 

18€
Italian Cured Meats Platter

       

   

Suppléments : 
Jambon Blanc            3€
Speck                         3€
Spianata picante       3€
Oeuf                              2€

Gorgonzola       3€
Champignons      2€
Burrata        6€



Chardonnay  

     

8€
IGP Pays d’Oc, Baron Philippe de R.
Pouilly fumé

     

12€
«La Loge», Domaine La Loge

Nero D’Avola 

     

9€
Terre Di Zagara Siciliane I.G.T

Syrah 

       

8€
IGP Pays d’Oc, Domaine Brotte

Pinot noir    12€
Bourgogne, Paul Gayot

Rosé, Côte de Provence      8€

Coupe de Champagne    17€
Roederer Brut
Coupe de Prosecco     8€ 

Eau plate / pétillante par Filtrabio            6€

Sodas                                                                     5€
Coca, Coca 0, Coca Cherry, Orangina, Fuztea
Oasis
Limonade de Savoie            6€

I.P.A du Mont Blanc             7€
Blanche du Mont Blanc                          7€
Peroni            6€
Peroni sans Alcool             6€

Citron givré / Noix de coco givrée      8€
Frozen Lemon / Frozen Coconut
Fondant chocolat         10€
Chocolate fondante
Tiramisu              12€

Panna Cotta du moment              

Affogato         7€
  
Glaces - Sorbets Ice cream 
Vanille, Chocolat, Café, Caramel, Stracciatella 
Vanilla, Chocolate, Coffee, Caramel
Citron vert, Fraise, Mangue
Lime, Strawberry, Mango 

,

1 boule                                                                                  4€ 
2 boules           7€
3 boules         10€

+ DESSERT + CAFE 22€

Salade du moment           22€
Salad of the moment

Tarte tatin     10€

12€


